KALACS RECEPT

HOZZAVALOK:

50 dkg liszt

3 dl langyos néveényi tej

2,5 dkg éleszt6/ vagy porélesztd
3-4 ek agave szirup/ édesitészer vagy cukor
Pici s

5 dkg olvasztott névényi margarin

ELKESZITES:

A langyos édes tejben felfuttatjuk az élesztét és a tobbi
hozzévaldval j6I 6sszegydrjuk. Letakarva fél orat kelesztjuk.
Maijd 3 részre osztjuk, és dsszefonjuk (lehet 6 részre is, 6-0s
fondssal, nekem az nem sikerult még). A tetejét megkenjuk
tejjel. Ezutdn picit még pihentetjuk, majd elémelegitett
sUtében 180fok, kb 25-30 percig sutjik, amig arany barna
nem lesz a teteje.

Nélunk annyira nagy kedvenc, hogy készen nem is tudok
réla fotot késziteni, mert mindig még melegen elfogy!



