Zildséges francia pite

Hozzavaldis:

Tészta: 20 dkg liszt,
10 dkg vaj,

1 tojassargdja,

50ml viz, sé

T6ltelék : 3 tojds,

180 ml tejszin,

pici tej,

sé, bors,

2 kaliforniai paprika,
mozzarella sajt golyd,

paradicsom,

gomba, spenét -

tetszlegesen
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A tészta hozzavaldit gombdccd gytirom és hiitébe teszem 30 percre.
A téltelékhez a tejszint, tojdst, tejet 6sszekeverem. A zldségeket

felapritom, és pici olajban meg is lehet parolni.

Ha letelt a 30 perc, kinyujtom a tésztat és a pite formaba teszem, a
széleit a pite forma széléhez nyomkodom és elémelegitett siitében
vaksiitéssel (a tésztdt megszurkalom és siitépapirt teszek a tetejére és

nehezékként teszek ra rizst, vagy sziraz babot.)10-15 percig stitém.

Eltivolitom a nehezéket, el§szér a tojasos tolteléket 6ntém ra, majd
beleszedem a zdldségeket és elhelyezem a sajt golydkat is. 25-30 percig

siitém, amig a sajt szépen megpirul.



