Hozzavalok:

80 g porcukor / édesitészer o 2 ek kukoricakemeényité
60 ml olivaolaj o 1tk sutépor

60 ml szdjatej o 1ekreszelt citromhéja
280 g liszt e 500 g eper lekvar / light
pici s6

Elkészités:

A tésztahoz keverjluk 6ssze a porcukrot, olivaolajat, széjatejet és a
kukoricakeményitét.

Egy masik talban keverjuk dssze a lisztet, sUtéport és a citromhéjat
Adjuk 6ssze a két keveréket és gydrjuk amig dssze nem all.
Csomagoljuk folpackba és tegyuk a hiitébe legaldbb 1 6rara
Melegitsuk eld a sutét 175 fokra

NyUjtsuk ki a tésztat

Béleljuk ki a piteformat a tésztaval, a lelogé részeket vagjuk le és tegylk
félre.

Szurkaljuk meg a tésztat villaval és dntsuk ra a lekvart.

vagjuk egyforma csikokra a maradék tésztat és rendezzUk el a lekvaron
tegyUk a tésztat a fagyatdba 30 percre - én ezt a részt kihagytam

Majd sussuk 40 percig és szeletelés elétt hagyjuk teljesen kihdini



